
 

 

Entrées :  

Saint-Jacques en Carpaccio, carottes & fruits de la passion, crumble au thé matcha, pommes et       betteraves 

citronnées……………………………………………………………………………………………………………………………………………….17.00€ 

La Volaille, terrine de volaille en persillade, chutney d’oignon rouge, condiment à la pistache, beurre 

persillé…………………………………………………………………………………………………………………………………………………….13.00€ 

*** 

Plats :  

Wok de bœuf mariné, nouilles de riz, légumes croquants, poivron, pomme, clémentine rôtie et 

coriandre………………………………………………………………………………………………………………………………………………….23.00€ 

Tartare de bœuf, brioche façon pain perdu, mayonnaise au parmesan, truffe…………………………………………20.00€ 

Ceviche de Saint-Jacques, Léché del tigre de corail, condiment kiwi et avocats, chips de riz, maïs grillé, wok de 

légume au sésame et soja…………………………………………………………………………………………………………………………24.00€ 

Salade Caesar, poulet croustillant, tomate cerise, câpres, avocat, salade romaine, Grana Padano…………..20.00€ 

Bar en basse température, déclinaison autour du butternut, fondue de poireau, sablé pistache, émulsion au lit 

d’amande…………………………………………………………………………………………………………………………………………………25.00€ 

Risotto de Saint-Jacques, saint jacques snackées, risotto crémeux, émulsion truffe, tuile au Grana 

Padano……………………………………………………………………………………………………………………………………………………..29.00€ 

Aiguillettes de Saint Pierre, potimarron et clémentines rôties, courge spaghetti, condiment aux agrumes, 

carotte cake……………………………………………………………………………………………………………………………………………..28.00€ 

Hamburger du Cambronne, bœuf, jambon serrano, compoté d’oignon et tomate confite, romaine, crème de 

pesto sauce au gorgonzola……………………………………………………………………………………………………………………….21.00€ 

Noix d’entrecôte Simmental (environ 300g), pommes dauphine, mesclun, sauce au 

gorgonzola……………………………………………………………………………………………………………………………………………….30.00€ 

Filet de bœuf, mousseline de pomme de terre aux algues, pleurotes, escalope de foie 

gras…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..28.00€ 

Canette, filet de canette snackée, pressé de pomme de terre, émulsion truffe, chou graffiti, sauce à   

lamyrtille…………………………………………………………………………………………………………………………………………………..25.00€ 

*** 

Desserts :  

Saint Honoré, feuilletage au sarrasin, diplomate à la vanille, choux caramel beurre salé et glace 

vanille……………………………………………………………………………………………………………………………………………………….12.00€ 

Le Chocolat, pâte sablée et moelleux au chocolat, diplomate chocolat et fleur de sel, caramel chocolat noir, 

ganache Z Karamel, glace Kewane…………………………………………………………………………………………………………….13.00€ 

Mille feuilles, feuilletage au sarrasin, diplomate et caramel au sarrasin, praliné, glace amande et 

sarrasin………………………………………………………………………………………………………………………………………12.00€ 

 

Le Room-Service du Cambronne 

(Uniquement du mardi au vendredi) 

 

 


